
Restaurant scolaire de la Chaize le Vicomte

Menu du Lundi 8 Janvier au Vendredi 12 Janvier 2024

Repas végétarien

Lundi 8 Janvier Mardi 9 Janvier Mercredi 10 Janvier Jeudi 11 Janvier Vendredi 12 Janvier

Betterave rouge Bio Carottes Bio râpées Céleri rémoulade Chou rouge Bio râpé Rosette tranchée et
cornichon

Sauté de porc façon marengo Jambalaya de légume,
haricot rouge et légume

Émincé de dinde, pois
chiches façon arrabiata

Sauté de boeuf aux olives Pêche du jour, sauce
citron

Macaronis Riz créole Haricots verts Bio Carottes Bio façon Vichy Fondue de poireaux à la
crème & pommes de

terre au four

Saint Nectaire AOP Brie Mimolette Yaourt nature Bio Assortiment de fromages

Crème dessert vanille Fruit de saison Salade de fruit du chef Brioche des rois Fruit de saison

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés



Restaurant scolaire de la Chaize le Vicomte

Menu du Lundi 15 Janvier au Vendredi 19 Janvier 2024

Repas végétarien Les Sports d’Hiver

Lundi 15 Janvier Mardi 16 Janvier Mercredi 17 Janvier Jeudi 18 Janvier Vendredi 19 Janvier

Velouté de potiron Bio Coleslaw Potage de légumes Bio Crème des alpilles Salade d'endives

Bolognaise de lentilles
Bio

Filet de merlu MSC, sauce
à la crème

Sauté de poulet paysanne Tartiflette (reblochon AOP) Boeuf à la provençale

Riz Bio Boulgour, sauce tomate Haricots beurres persillés Salade verte Frites

Cantal AOP Camembert Bio Fromage blanc Bio Assortiments de fromages

Fromage blanc aux spéculoos Fruit de saison Fruit de saison Crumble à la pommes
du chef

Compote de poire

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés



Restaurant scolaire de la Chaize le Vicomte

Menu du Lundi 22 Janvier au Vendredi 26 Janvier 2024

Menu local & bas carbone Repas végétarien

Lundi 22 Janvier Mardi 23 Janvier Mercredi 24 Janvier Jeudi 25 Janvier Vendredi 26 Janvier

Coleslaw bio Potage de légumes Bio
Devaud

Salade de pâtes Chiffonnade de batavia
fromagère

Velouté au potiron et marron

Boulettes au boeuf,
sauce tomate

Sauté de volaille
PBO viandissime

Sauté de porc à la moutarde Colin MSC façon meunière Gratin de pommes de terre
et poireaux au fromage à

raclette

Semoule Bio Carottes au jus
Devaud

Achard de légumes Épinards à la crème Salade verte Bio

Mimolette Fromage blanc bio
Gaec La Futaie

Tomme noire Coulommiers Assortiments de fromages

Fruit de saison Fruit HVE de saison
La Boissière de Montaigu

Fromage blanc à la
cassonade

Gâteau au yaourt du chef Coupe à la banane et au
chocolat

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés



Restaurant scolaire de la Chaize le Vicomte

Menu du Lundi 29 Janvier au Vendredi 2 Février 2024

Repas végétarien Chandeleur

Lundi 29 Janvier Mardi 30 Janvier Mercredi 31 Janvier Jeudi 1 Février Vendredi 2 Février

Pamplemousse au sucre Œufs durs Bio mayonnaise Carottes Bio râpées Salade de riz Bio, maïs et
ciboulette

Potage de légumes Bio

Aiguillettes de poulet,
sauce tomate

Hachi Parmentier du chef Jambon braisé Falafel Brandade de colin MSC

Brocolis aux oignons Chiffonnade de laitue Flageolets à l'ail Légumes tajine Chiffonnade de laitue

Cantal AOP Yaourt nature Bio Camembert Bûchette de Chèvre Assortiments de fromages

Liégeois chocolat Fruit de saison Pomme au four Fruit de saison Crêpe au sucre

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés



Restaurant scolaire de la Chaize le Vicomte

Menu du Lundi 5 Février au Vendredi 9 Février 2024

�o��e� �n �h��o�� Repas végétarien

Lundi 5 Février Mardi 6 Février Mercredi 7 Février Jeudi 8 Février Vendredi 9 Février

Carottes Bio râpées Salade de perles de pâtes
au surimi MSC

Rillettes de sardine aux
herbes fraîches

Nems aux légumes Potage aux poireaux et
pommes de terre

Omelette Bio au
cheddar, roulée au

four

Chipolatas aux herbes Bœuf bourguignon Sauté de porc au caramel Quiche au fromage du chef

Potatoes au paprika Mogettes de Vendée Label
Rouge

Carottes Bio aux oignons
jaunes

Riz cantonnais Chiffonnade de laitue

Saint Paulin Bûchette de Chèvre Tomme noire Assortiment de fromages

Crème dessert au chocolat Fruit de saison Moelleux au chocolat au
lait du chef

Salade de fruits exotiques Roulé à la confiture à la
fraise

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés



Restaurant scolaire de la Chaize le Vicomte

Menu du Lundi 12 Février au Vendredi 16 Février 2024

Repas végétarien Mardi Gras Menu local & bas carbone

Lundi 12 Février Mardi 13 Février Mercredi 14 Février Jeudi 15 Février Vendredi 16 Février

Salade de pommes de terre Salade fromagère Potage de légumes Bio Crème de potimarron
Devaud

Mousse de foie

Nuggets végétarien Pilon de poulet rôti mariné Bolognaise au boeuf Bio Rôti de porc
PBO viandissime

Pêche du jour, sauce curry

Embeurrée de choux frisés Brocolis aux oignons Tortis Mogettes Label Rouge
La Ferme de la Mégrière

Pommes de terre vapeur

Carrés de Ligueil Yaourt nature Bio Camembert Assortiment de fromages

Fruit de saison Beignet à la pomme Liégeois chocolat Pomme au caramel
La Boissière de Montaigu

Fruit Bio de saison

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés



Restaurant scolaire de la Chaize le Vicomte

Menu du Lundi 19 Février au Vendredi 23 Février 2024

Repas végétarien

Lundi 19 Février Mardi 20 Février Mercredi 21 Février Jeudi 22 Février Vendredi 23 Février

Carottes Bio râpées Salade de coquillettes
sauce cocktail

Betterave Bio au maïs Salade verte à l'emmental Velouté de potiron Bio

Sauté de poulet aux olives Poisson MSC meunière Jambon braisé Colombo de poisson MSC Tarte au fromage

Semoule Bio Haricots plats en persillade Carottes Bio façon Vichy Macaroni Bio Chiffonnade de laitue

Brie Fromage blanc Bio Tomme noire Bûchette de Chèvre Assortiment de fromages

Compote de pommes Fruit de saison Crème dessert chocolat Fruit de saison Mousse au chocolat

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés


